
GRILLAD 220GR RYGGBIFF ............................ 335,-
Från svenska gårdar serveras med bearnaise, bakade cocktailtomater 
samt baconlindad haricots verts och pommes frites
Torre del Falasco Valpolicella Ripasso

KROGENS SCHNITZEL .................................. 295,-
200gr schnitzel på gårdsgris med persilja och vitlökssmör, gröna ärtor, 
rödvinssås och pommes. ◆ 
Turmhof Pinot Nero

HJORTMEDALJONG .................................... 335,-
Grillad hjortmedaljong med potatis och rotfruktsbakelse,  
krämig pepparsås samt säsongens vintergrönsaker.  
Torre del Falasco Valpolicella Ripasso

HALSTRAD TORSKRYGG ............................... 330,-
Serveras med brynt smör, handskalade räkor, riven pepparrot samt 
dillslungad potatis och grillad citron
Donna di Valiano Chardonnay

PASTA VEGANO ......................................... 190,-
Linguinipasta med vegansk bolognese, fröpesto och ruccola. ◆ ◆ 
Pasqua Bardolino

PAPPARDELLE PASTA .................................. 195,-
Med svampsås smaksatt med tryffel serveras med riven parmesan och 
rostad svartkål. ◆ ◆ 
Terreno Chianti Classico

PROSECCO TREVISO GLAS  .............................................. 105,-
KRÖGARSPECIAL WISBY PILS 40CL & GAMMELDANSK 3CL 150,-
KVÄLLENS DRINK 5CL ....................................................... 155,-

FONDUEFONDUE
 

Varje dag serverar vi fondue! En härlig matupplevelse för 
konferensgrupper, familjen, kollegorna eller vännerna.

180g oxfilé
Broccoli, blomkål, champinjoner, zucchini, paprika, lök, 

bbq sås, bearnaisesås, aioli, grönsallad och potatisgratäng
Kvällens dessert

Obs. måste förbokas senast 12.00 samma dag.

Fredagsfondue 395,- ink. dessert
(övriga dagar 495,-)

À  LA  CARTE 
I S A B E R G  H Ö G A N L O F T

I vår restaurang väljer vi ut närproducerade råvaror efter säsong så långt det är möjligt.
Matglädje för oss är att laga ärlig och medveten mat från grunden

TIPS! HÖGANLOFT GT
Perfekta starten innan middag i goda vänners lag!

Med eller utan alkohol.

PANNKAKOR ◆ .......................................... 65,-
PASTA BOLOGNESE (VEGANSK) ◆ ...................... 98,-

BURGARE MED POMMES FRITES ◆ .................... 98,-
HALSTRAD TORSK .....................................118,-
1/2 PIZZA VESUVIO / MARGHERITA ◆ ◉ ............... 88,-
MJUKGLASS ............................................ 65,-
Med chokladsås och marshmallows

ALLERGI OCH SPECIALKOST
Meddela oss så hjälper vi dig!
I flertalet rätter kan vi byta ut eller ta
bort råvaror och tillbehör. Vi har märkt
ut vilka rätter som innehållet gluten och  
laktos. 

◆ GLUTEN
◉ LAKTOS

◆ VEGETARISK

DRYCKESREKOMMENDATION
Vi har dryckesrekommendationer till varje rätt, på 
både glas och flaska. Vad tycker du om? Prata med 
din servitris, vi hjälper dig gärna att hitta rätt.
Vi serverar även ett brett sortiment av alkoholfria viner 
& öl. 

THOREAU WATER CONCEPT
Har aldrig åkt lastbil. Istället för onödiga transporter 
filtreras kranvattnet till perfektion i Thoreaus anläggning 
här hos oss. Det både smakar och känns bättre.  
Välj mellan stilla eller lätt kolsyrat. 

TOAST SKAGEN ........................................215,-
Klassisk Toast Skagen toppad med kalix löjrom. ◆
Donna di Valiano Chardonnay

HÖGANLOFTS GULASCHSOPPA HALV/HEL ....... 135/195,-
Serveras med crème fraiche samt grillat surdegsbröd. ◆ 
Inlandsbryggeriet Västerhavets Pale Ale

CARPACCIO ..............................................185,-
Carpaccio på oxfile, parmesan, friterad palsternacka, picklad rödlök  
och grön örtkräm. 
Turmhof Pinot Nero

ÄPPELTARTE ............................................125,-
På svenska äpplen serveras med vaniljkräm. ◆
Terreno Vin Santo 

CHOKLADFONDANT .....................................125,-
Med bärkompott och vaniljglass. ◆
Tesauro Ricioto della Valpolicella

CRÈME BRÛLÉE .........................................105,-
På klassiskt vis.
Terreno Vin Santo

BARNMENY

VÄLKOMMEN

VARMRÄTT

DESSERT

FÖRRÄTT



PIZZA BIANCO

PIZZA
ISABERG HÖGANLOFT

WWW.ISABERG.SE • GILLA OSS PÅ FACEBOOK.COM/ISABERGHOGANLOFT • DELA DINA ERFARENHETER PÅ TRIPADVISOR & GOOGLE • #ISABERGHöGANLOFT

VI ERBJUDER PIZZ ABOT TNAR UTAN GLUTEN +25 KR. EJ GLUTENFRI MILJÖ. SLICA ELLER DEL A +10 KR.

PIZZ A BIANCO BAK AS MED CRÈME FR AICHE

PIZZA ROSSO

MARGHERITA ...................................................... 125
Mozzarella, körsbärstomat och basilikaolja ◉ ◆ ◆

VESUVIO ............................................................. 135
Svensk skinka och mozzarella ◉ ◆

CAPPRICCOSA .................................................... 145
Mozzarella, skinka och champinjoner ◉ ◆

DANTES INFERNO ............................................... 165
Salami, vitlök, heta jalapenos, paprika och mozzarella ◉ ◆

MAFFIOSO .......................................................... 175
Lufttorkad skinka, getost, pesto och mozzarella.  
Toppas med ruccola och honung ◉ ◆

PIZZ A ROSSO BAK AS MED TOMATSÅS

HELRÄTT ............................................................. 155
Mozzarella, bacon och rödlök. Strös med gräslök. ◉ ◆

PISELLI ............................................................... 155
Mozzarella, krossade gröna ärtor och vitlök. Toppas med 
hyvlad pecorino, ärtskott, mynta och citron. ◉ ◆ ◆

VIN ❤❤ PIZZA

TERRENO CHIANTI CLASSICO SANGIOVESE  ............. 130,-/585,-
Italien, Greve in Chianti. Passar alla Pizza Rosso

TRUMHOF PINOT NERO ............................................... 160,-/785,-
Italien, Alto Adige. Passar till Helrätt och Dantes

G L A S  /  F L A S K A 

MARIN LANGHE RIESLING/NASCETTA ..........................140,-/645,- 
Italien, Piemonte. Passar till Helrätt,  Piselli och Maffioso

PIZZA AVHÄMTNING
+46 (0)370-33 97 50

Alla våra pizzor finns för avhämtning.
-

Välkommen att beställa!


